
CARTA
ESPECIAL 
GRUPOS



MENU 1

APERITIVO

Salmorejo de tomate, jamón y huevo

Croqueta de jamón ibérico

PRINCIPAL

Ensalada de temporada

Lomo de bonito, salsa de tomate y
yema de huevo

Jarrete de lechal deshuesado y confitado en
sus jugos

POSTRE

Hojaldre casero de nata y crema con helado

59€/persona



MENU 2

APERITIVO

Salmorejo de tomate, jamón y huevo

Croqueta de jamón ibérico

PRINCIPAL

Ensalda de temporada

Lomo de bonito, salsa de tomate y yema de
huevo

POSTRE

Hojaldre casero de nata y crema con helado

65€/persona

Huevo de corral a baja temperatura, salteado
de setas de temporada y crema fina de patata
asada 

Jarrete de lechal deshuesado y confitado en
sus jugos



MENU 3

APERITIVO

Salmorejo de tomate, jamón y huevo

Croqueta de jamón ibérico

PRINCIPAL

Ensalda de temporada

Lomo de bonito, salsa de tomate y yema de
huevo

POSTRE

Hojaldre casero de nata y crema con helado

68€/persona

Huevo de corral a baja temperatura, salteado
de setas de temporada y crema fina de patata
asada 

Solomillo de ternera asado en su jugo y foie



MENU INFANTIL

ENTRANTES

Surtido de ibéricos

Croquetas de jamón ibérico

SEGUNDOS

Hamburguesa de vaca completa con
patatas fritas

POSTRE

Surtido de helados

36€/persona



    983 59 00 02

Reservas

Todos los menús pueden variar según la
disponibilidad del mercado alternando el
producto pero no el número de platos a
degustar

Menú para mesa completa previa
contratación mínima de siete días

Disponemos de menús veganos y
vegetarianos

Todos los menús incluyen agua, pan y
café o infusión. Resto de bebida aparte

Se podrán modificar los menús por
necesidades del comensal

P.V.P. IVA incluido


